
                               
                                     DEGUSTAZIONE :  
                                                           5 portate selezionate da noi. 

                                        € 45 
                                         
                                        

ALLERGENI: 1 cereali contenenti glutine, 2 crostacei, 3 uova, 4 pesce, 5 arachidi, 6 soia, 7 latte, 8 frutta a 
guscio, 9 sedano, 10 senape, 11 semi di sesamo, 12 anidride solforosa e solfiti, 13 lupini, 14 molluschi 

TARTARE 
Mayo al cavolo nero, cipolla, parmigiano, nocciole 

€ 12.00 

POLPETTA 
Bollito, mortadella, salsa verde 

€ 12.00 

BROCCOLO ROMANO 
 Aioli, crema di broccolo, olio speziato  

€ 10.00 

ZUCCA 
Pistacchio, lardo, salsa agro-piccante 

€ 10.00 

CERVO  
Topinambur, frutti rossi 

€ 14.00 

RAMEN 
Tagliolino, porchetta, uovo, alga nori 

€ 14.00 

TORTELLO 
Patata dolce, gorgonzola, rucola 

€ 13.00 

FUSILLO 
Animella, uovo, pecorino 

€ 15.00 

PICIO  
Datterino giallo, aglio nero, briciole 

€ 13.00 

TORTELLONE 
Ossobuco, zafferano, paprika 

€ 14.00 

ANATRA 
Indivia, cavolo fermentato, lardo 

€ 18.00 

  GUANCIA 
 Cacciatora, olive taggiasche, pioppini 

€ 18.00 

FILETTO 
Pepe verde, prezzemolo 

€ 18.00 

MAIALE 
Crema al latte, pera 

€ 16.00 

TIRAMISU 
Savoiardi, mascarpone 

€ 7.00 

CARROT CAKE 
Frutta secca, vaniglia, caffe’ 

€ 7.00 

CHEESE CAKE BASCA 
Yogurt, formaggio, fagioli rossi 

€ 7.00 
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                                     DEGUSTAZIONE :  
                                                           5 courses tasting menu 

                                       € 45 
                                         

ALLERGENI: 1 cereali contenenti glutine, 2 crostacei, 3 uova, 4 pesce, 5 arachidi, 6 soia, 7 latte, 8 frutta a 
guscio, 9 sedano, 10 senape, 11 semi di sesamo, 12 anidride solforosa e solfiti, 13 lupini, 14 molluschi 

DUCK 
Endive, lardo, fermented cabbage 

€ 18.00 

  BRASATO 
 Braised beef cheek, pioppini mushrooms 

€ 18.00 

FILLET 
Green pepper, parsley, chives 

€ 18.00 

PORK 
Milk sauce, pear 

€ 16.00 

TIRAMISU 
Coffe, mascarpone, savoiardi 

€ 7.00 

CARROT CAKE 
Walnut, carrot, almond, vanilla, coffee 

€ 7.00 

BASQUE CHEESECAKE 
Yogurt, cheese, red bean 

€ 7.00 

TARTARE 
Black cabbage mayo, onion, hazelnut, parmigiano  

€ 12.00 

POLPETTA 
Bollito, mortadella, green sauce 

€ 12.00 

BROCCOLO ROMANO 
 Aioli, broccolo cream, spices  

€ 10.00 

PUMPKIN 
Pistacho, lardo, spicy sauce 

€ 10.00 

DEER  
Jerusalem artichoke, red berries 

€ 14.00 

RAMEN 
Tagliolino, porchetta, egg, seaweed  

€ 14.00 

TORTELLO 
Sweet potato, gorgonzoa, rocket 

€ 13.00 

FUSILLO 
Veal sweetbread, egg sauce, pecorino  

€ 15.00 

PICIO  
Yellow datterino tomato, black garlic, breadcrumb 

€ 13.00 

TORTELLONE 
Ossobuco, saffron, paprika 

€ 14.00 


